
MENU EXECUTIVO
de 27 a 30 de Novembro de 2023

E n t r a d a  o u  S o p a

Aveludado de couve flor com amêndoa torrada

ou

Salada de grão de bico, com legumes da horta e vinagrete de 

citrinos

P e i x e  o u  C a r n e  o u  V e g e t a r i a n o

Filete de pescada com xerém, ervilhas e crocante de bacon
ou

Lombinho de porco braseado, batata lionesa, feijão verde 
salteado e molho de mostarda antiga

ou
Couscous com brunesa de legumes e tofu marinado

S o b r e m e s a

Pavlova de frutos silvestres

ou

Seleção de Fruta laminada

C a f é  e  P e t i t  F o u r s

IVA INCLUÍDO À TAXA LEGAL EM VIGOR

*Nota: Os nossos pratos podem conter vestígios de alergénios, tais como:  Cereais com Glúten, 
Ovos, Leite (lactose), Peixe, Crustáceos, Amendoins,  Soja, Aipo, Dióxido de Enxofre (sulfitos), 

Tremoços, Moluscos, Frutos de  Casca Rija (Nozes), Sementes de Sésamo e Mostarda. POR FAVOR  
OBTENHA MAIS INFORMAÇÕES JUNTO DA NOSSA EQUIPA..

22€ por pessoa
Entrada ou sobremesa + Prato Principal 

+ uma bebida c/ ou s/ álcool + café e Petit Fours

25€ por pessoa
Entrada + Prato Principal + Sobremesa +

uma bebida c/ ou s/ álcool + café e Petit Fours


