
BRUNCH DE ANO NOVO 
PORTO PALÁCIO HOTEL



EM BUFFET
Saladas simples: alface, tomate, pepino, milho, beterraba 
e rúcula 
Salada de legumes grelhados e quinoa com vinagre 
balsâmico e frutos secos 
Salada de fusilli com gambas, abacaxi e molho cocktail 
Focaccia de brie com presunto, abóbora e nozes 
Tomate assado com ervas aromáticas 
Mistura de cogumelos salteados 
Panquecas com salmão fumado, crème fraîche e abacate 
Quiche de gambas ao alho, com malagueta e tomate seco 
Ostras da ria com lima 
Seleção de charcutaria portuguesa 
Seleção de mini salgadinhos tradicionais portugueses

DA COZINHA
Ovos mexidos
Omelete simples

SOPA 
Canja de galinha com hortelã 

PEIXE 
Robalo tostado com crocante de milho e especiarias, em 
puré de coentros

CARNE 
Vitela assada à moda de Lafões

VEGETARIANO
Lasanha de legumes gratinada com parmesão

ACOMPANHAMENTOS
Batatas alouradas no forno
Legumes salteados em azeite do Douro e alho
Arroz de forno aromatizado com louro

SOBREMESAS
Seleção de pães e pastelaria variada 
Variedade de cereais e granola 
Pão de ló húmido 
Mousse de lima 
Leite-creme aromatizado com limão e canela 
Verrine de frutos vermelhos 
Seleção de frutas 
Iogurte natural e de aromas 
Bolo de chocolate húmido 
Seleção de fruta laminada 
Tábua de queijos nacionais e internacionais, com compo-
tas e tostas

BEBIDAS
Vinho branco Contacto Alvarinho – Vinhos Verdes
Vinho branco Bulas - Douro
Vinho tinto Susana Esteban Aventura - Alentejo
Vinho tinto Bulas - Douro

Cerveja
Refrigerantes
Sumo de laranja natural
Água mineral com e sem gás

€75
POR PESSOA

(BEBIDAS INCLUÍDAS)

1 JANEIRO | ENTRE AS 11H30 E AS 15H00

Condições gerais: Crianças até aos 3 anos - grátis. Crianças dos 4 aos 12 anos - 50% desconto. Pagamento: Garantia de reserva: pagamento de 50% no momento da 
reserva e restantes 50% até dia 26 de dezembro. Métodos de pagamento: Transferência bancária (até ao dia 26 de dezembro). Numerário, diretamente na receção, 
mediante visita previamente agendada. Política de cancelamento: Os depósitos não são reembolsáveis.



INFORMAÇÕES E RESERVAS:
T | +351 226 086 600
E | banquetes.portopalacio@editoryhotels.pt
www.editoryhotels.pt


