OF THE URBAN BITES GASTROBAR

O Porto Palacio Hotel apresenta o primeiro Gastrobar na cidade do Porto:

Hub Gastrobar um laboratoério gastronémico de cozinha contemporanea
que chega ao Porto para desafiar ao convivio e a partilha de pratos em
ambiente home feeling.

Com produtos nacionais e ajustados a cada época do ano, Hub The
Urban Bites Gastrobar, mostra a criatividade artistica desconstruida

na experiéncia da partilha. O Porto Palacio Hotel propde diferentes
conjugacoes de ingredientes para degustar a qualquer hordrio do dia (ou
da noite) num Gastrobar com servico informal e uma vasta seleccao de
vinhos portugueses a copo.

O HUB Gastrobar € ainda um espaco marcado pela presenca de
arte contemporanea e de uma consideravel biblioteca para consulta
permanente.

The Porto Paldcio Hotel presents the first Gastrobar in the city of Porto:
Hub Gastrobar, a gastronomic laboratory of contemporary cuisine that
arrives in Porto to challenge conviviality and sharing dishes in a home
feeling environment.

With national products adjusted to each season of the year, Hub The
Urban Bites Gastrobar shows artistic creativity deconstructed in the
experience of sharing. The Porto Paldcio Hotel proposes different
combinations of ingredients to enjoy at any time of the day (or night) in
a Gastrobar with informal service and a wide selection of Portuguese
wines by the glass.

HUB Gastrobar is also a space marked by the presence of contemporary
art and a considerable library for permanent consultation.



GIN, VODKA & RUM som.
GIN

Tanqueray 10

Beefeater

Hendricks

Bulldog
Sharish

Gin Mare

VODKA

Grey Goose
Zubroéwka
Ketel One
TiTo's

‘14
‘11

‘14

‘14
‘14
‘14

€20
€10
€15
‘14

RUM

Diplomatico reserva
Havana Club 3
Zacapa 23

Barcelo

Kraken

William Hinton 6

‘14
‘13
€18
‘13
‘14
€15

TEQUILAS & WHISKY som.
TEQUILA

Don Julio Blanco
Olmeca Blanco
Corralejo Blanco
Corralejo Anejo

Corralejo Reposado

€12
€10
€12
‘14
‘13

WHISKY

John Walker Black Label
John Walker Red Label
Cutty Sark

Famous Grouse
Jameson

Bushmills Black Bush
Caol lla 12

Talisker 10
Auchentosshan Three Wood
Carhdu 12

Macallan Double oak 12
Oban 14

Jack Daniel’s

Makers Mark

Nikka from the barrel

€12
€10
€10
€10
€10
€10
€16
€18
€20
€12
€25
€20
€10
‘11
€12



AGUARDENTE, ARMAGNAC, CALVADOS, COGNA, APERITIVOS & LICORES som

AGUARDENTE NACIONAL COGNAC LICORES
(BRANDY) Remy Martin VSOP €18
Aguardente da lourinha X0 DOC €15 Remy Martin X0 €29 Baileys €10
Ferreirinha €22 Courvoisier VSOP €18 Licor Beirao €10
Carvalho Ribeiro & Ferreira €10 Hennessy X0 €39 Disaronno €10
Adega Velha X0 12 €18 Drambuie €10

APERITIFS Limoncello €10
ARMAGNAC .

Martini Rosso 8 Grand Marnier 10
Janneau ‘16 Martini Bianco g Jagermeister ‘10

Martini Extra Dr 8 Tia Maria €10
CALVADOS Y

Ricard €10 Kahlua €13
Daran Fine €10

Aperol ‘11

Campari €12

Italicus €13



VINHOS

ESPUMANTES E CHAMPANHES

2018 - Soalheiro Reserva Bruto — Vinhos Verdes
NV - A. Henriques Super Reserva Bruto — Bairrada
NV - Cattier Premier Cru Rosé - Champanhe, Franc¢a

VINHOS BRANCOS

Leves e Delicados

2022 - Anselmo Mendes Contacto Alvarinho — Vinhos Verdes
2022 - Bulas - Douro

2021 - Quinta do Cidro Sauvignon Blanc — Douro

Encorpados e Complexos
2021 - Flor de Sao José Reserva — Douro
2019 — Herdade da Calada Reserva — Alentejo

' |

15ClL 75Cl

€14 - <55
€10-<35
€20 - €75

' |

15ClL 75Cl

€10 - <40
€7-25
€9 -<36

€13 -¢55
€12 -%46



VINHOS

VINHOS ROSES

Leves e Delicados
2021 - Soalheiro — Vinhos Verdes

Encorpados e Complexos
2019 - Quinta do Piloto Reserva — Peninsula de Setubal

VINHOS TINTOS

Leves e Delicados
2022 - Bulas — Douro
2021 — Casa Cadaval Pinot Noir — Tejo

Encorpados e Complexos

2021 - Grainha Reserva - Douro
2019 — Trufa Negra — Douro

2017 — Cartuxa Reserva - Alentejo

' |

15Cl 75Cl
€9 -<34

€10 - <40

' |

15Cl 75Cl

€7-€25
€10 - €40

€11-45
€14 - <60
€15 -€100

VINHOS DE SOBREMESA

10y - Bulas Tawny — Douro

20y - Bulas Tawny - Douro

2017 — Graham'’s LBV - Douro

2013 — Horacio Simoes Bastardo -
Peninsula de Setubal

' |

15ClL 75Cl

€11 -%42
€20 - ‘66
€11-35
€13 -<50



CERVEJAS E CIDRAS

CERVEJA

Super Bock 3scl

Super Bock sem alcool 33ct

Super Bock Abadia 33cl

Super Bock Sout 33ct

Super Bock 1927 Munich Drunkel 33cl
Super Bock 1927 Bengal Amber Ipa 33ct
Super Bock 1927 Japan Lagar 33c
Super Bock Coruja Amber Lager 33cl
Super Bock Coruja IPA 33ct

Heineken 25cl

Chimay azul 33cl

Chimay azul 75cl (para partilhar)
Erdinger Dunkel soct

Erdinger Weissbier soct

Guiness Draught Stout 33cl

7
6
7
¢
7
<10
26
<10
10
9
8
8
8
7
7

CIDRA

Somersby Maca

Somersby Amora

6

6

AGUAS, REFRIGERANTES, SUMOS

AGUA

Castelo

Pedras 2scl
Pedras 75cl
Pedras Limao 2sc
Vitalis 37,5l

Vitalis 75cl

3
3
5
‘4
3
7

REFRIGERANTES, SUMOS

Nordic

Fever Tree
Coca-Cola
Coca-Cola Zero
Compal

Trina

Fanta Laranja
Sprite

Ginger Ale

Red Bull

5
€7
5
€5
‘4
€5
6
€5
5
7



CHAS E CAFETARIA

CHAS CAFETARIA

Camomila €5 Americano €5
Chamomile Early <5 Expresso €3,50
Grey €5 Pingo / Expresso Machiato €3,50
Geisha blossom <5 Cappuccino €5,50
Grand jasmine €5 Carioca de Limao €2,50
L c

Cidreira Lemon Balm 5 Descafeinado 3,50
Tilia Linden tree €5

] Meia de leite €5,50
Morrocan mint €5
Red Africa €5 Caffe Latte €7
Royal darjeeling €5
Sencha €5
Silver moon €5

Vanilla bourbon €5



HUB BAR BITES

SOPAS

«+ SOPA DO DIA

0vV0S

»# OMELETA A ESCOLHA
(INCLUI 3 INGREDIENTES A ESCOLHA)

INGREDIENTES DISPONIVEIS:

7

8

Queijo, cebola, tomate, fiambre, cogumelos, gambas

EXTRAS

2,50

uni

SALADAS

SALADA CAESAR

Alface mista e fresca, frango
grelhado e tomate cereja,
grissinis e molho césar

SALADA DE TOMATE
E MOZZARELLA

Queijo Mozzarella, tomate
e molho pesto

€15

‘13

TOSTAS E SANDUICHES

»+ TOSTA DE QUEIJO E FIAMBRE €10
COM BATATA CHIPS

SANDUICHE DE SALMAO ‘18

Salmao fumado, pao pita, racula,
gueijo de ervas, alcaparra e
molho de mostarda e mel

»+ SANDUICHE CLUB ‘14

Frango grelhado, tomate, ovo e
bacon tostado em mistura de
alfaces envolta em maionese



HUB BAR BITES

TOSTAS E SANDUICHES

»+ SANDUICHE CLUB VEGETARIANA

Legumes grelhados, tomate,
ovo e pleurothus tostado em
mistura de alfaces

. HAMBURGER

Brioche, Black Angus, tomate,
alface, molho mexicano
e queijo gouda

FRANCESINHA

Bife do lombo, salsicha de
especiarias, queijo flamengo,
mortadela e fiambre

€12

15,50

21

«+ BIFE EM BOLO DO CACO

Bife do lombo, manteiga
de alho e queijo flamengo

€15

QUELJOS E ENCHIDOS

SELECAO DE QUEIJOS €20
E COMPOTAS PORTUGUESAS

Tostas de pao, marmelada
e uvas frescas

SELECAO DE ENCHIDOS €22
PORTUGUESES

Azeitonas, grissinis de tomate
seco e broa de Avintes



HUB BAR BITES

PEIXE E CARNE

2 SALMAO €20

Salmao braseado com sésamo em
quinoa com legumes salteados
e ervas finas

NOVILHO €24

Naco de novilho gratinado com
queijo da serra em esmagado
de batata envolto em cebolada,
azeitona negra e tomate seco,
molho da posta

21 Disponivel 24 horas

VEGETARIANO

COUSCOUS €18

Couscous com estufado de
legumes em beringela grelhada
com balsamico e ovo a baixa
temperatura

SOBREMESAS

»+ SELECAO DE FRUTA LAMINADA

»+ BROWNIE DE CHOCOLATE E

AVELA TOSTADA COM GELADO
DE BAUNILHA

»+ BOLO DE LARANJA, CARAMELO

SALGADO E CREME DE CAFE

9

€10

€12

Os nossos pratos podem contem vestigios de alergénios, tais como: Cereais com Gluten, Ovos, Leite (lactose), Peixe, Crustaceos, Amendoins, Soja, Aipo, Didxido de Enxofre (sulfitos), Tremogos, Moluscos, Frutos de Casca Rija

(Nozes), Sementes de Sésamo e Mostarda.

Por favor, obtenha mais informagodes junto da nossa equipa



COCKTAILS CLASSICOS

NEGRONI
Gin, Campari, vermute tinto

MANHATTAN

Rye/bourbon whisky, vermute
tinto, bitters

APEROL SPRITZ
Aperol, espumante, soda

DRY MARTINI
Gin, vermute extra dry

MOSKOW MULE
Vodka, lima, ginger beer

‘14

€12

€12

€12

‘14

OLD FASHION
Bourbon, acucar, bitters

MOJITO
Rum, lima, hortel3, acucar, soda

‘14

‘13



