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ALMOÇO ANO NOVO

Inicie o Novo Ano n’A Escola by the Artist e deixe-se surpreender pelo 
fantástico menu criado pelo Chef Hugo Dias, onde cada momento é 
cuidadosamente pensado para despertar os seus sentidos. A imaginação  
do Chef e da sua equipa dão o mote ao conceito único da Escola By The Artist, 
onde a criatividade e a experiência se traduzem em deliciosas iguarias.

SELEÇÃO DE APERITIVOS 
Tempura de cavala com farinha de pau e coentros
Salteado de cogumelos com cherry e balsâmico
Folhadinhos de legumes e caril

ENTRADA 
Creme de cenoura e pinhão tostado
Feijoada de soja e couve portuguesa

PEIXE 
Bacalhau confitado com crocante de broa e especiarias em puré de coentros

OU

CARNE 
Bochecha de porco cozinhada em vinho tinto com puré de batata-doce  
e legumes estufados

SOBREMESA 
Degustação de doces tradicionais portugueses

BEBIDAS 
Água, refrigerantes, Vinhos Kopke branco e tinto e café

67,50€ 
por pessoa
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CONDIÇÕES DE RESERVA: 

Reserva obrigatória. 
Preços apresentados por pessoa, com inclusão de IVA à taxa legal. 
Crianças dos 0 aos 4 anos – gratuito, dos 5 aos 12 anos –50% de desconto.

INFORMAÇÃO E RESERVAS

RUA FIRMEZA, 49 4000-288 PORTO.
T. (+351) 220 132 700
E.  aescola@editoryhotels.pt 

ac.silva@editoryhotels.pt
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