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SEJA BEM-VINDO A BORDO.

Instale-se confortavelmente para uma viagem pelas principais estacdes de sabores
de um Portugal por descobrir. Aqui, sao varios os pontos de ligagao as memorias, aos
lugares e a vontade de provar diferentes locais sem sair da mesa.

A sua frente, a cozinha é a estacdo central de preparacdo de pratos que surpreendem.
Pela mao do Chef André Silva, o paladar faz o transbordo entre aromas e sabores de
diferentes origens, todas confluentes no cunho lusitano de uma gastronomia impar.

O mapa do trajecto € uma ode a autenticidade, com pratos inspirados nos produtos
que representam fielmente as varias linhas de ligagao regional que convergem na
Estacao de Santa Apoldnia.

Pelo caminho, podera apreciar combinacgdes perfeitas de Cozinha de Autor, ao mesmo
tempo que os sentidos se rendem a inovacao, a surpreendente criacao de experiéncias
sofisticadas e ao prazer de sentir que se percorrem ligagcdes com o Mundo.
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ENTRADAS

ATUM EM CONSERVA CASEIRA COM ESCABECHE DE MEXILHAO 13,00€
Pepino, Tomate, Azeitona Verde e Grao-de-bico
PRESUNTO DE PORCO PRETO E ABOBORA EM VARIAS TEXTURAS 15,00€
Requeijao e rdcula selvagem
CAVALA FUMADA E RUCULA SELVAGEM 11,00€
Molho de anchovas, ovo de codorniz, beterraba e crotdes de Regueifa de Valongo
CHOCO FRITO COM A TINTA DO MESMO 17,00€
Maionese de caril e salada de ficoide glacial da Ria Formosa
ALHO FRANCES E CAMARAO 9,00€
Cremoso de alho francés com tartaro de camardo e coentros
GASPACHO ALENTEJANO 9,00€
Tomate, pepino, pimento, pao alentejano e coentros

9,50€

ERVILHAS E CHOURICO
Creme de ervilhas com chourico Mouro e ovo de codorniz escalfado
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PEIXES & MARISCOS

O FIEL AMIGO COM LINGUA 21,00€
Lombo de bacalhau com alho e louro, arroz de linguas e coentros

SETUBAL DA TERRA AO MAR 25,00€
Salmonete com molho dos seus figados, batata doce assada e legumes do mercado

DOS ACORES 17,00€
Pica pau de atum com pickles caseiros e inhame

DE NORTE A SUL E ILHAS 22,00€
Arroz caldoso de peixes da nossa costa com camarao

BEM A NOSSA MODA 22,00€
Bife & Portuguesa de vitela cachena com presunto do Alentejo

PARA CA DO MARAO 21,00€
Anho de Baido confitado com arroz de enchidos e legumes do mercado

PARA LA DO MARAO 19,00€
Bochechas de porco Bisaro estufadas em barro preto com cebolinhas,

puré de batata e pera bébeda

DA COPEIRA 17,00€

Coxa de frango do campo recheada com alheira de Mirandela
e améndoas, molho de churrasco e limao e batata frita
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VEGETARIANO

REQUEIJAO E AVELAS 13,00€
Espinafres e legumes do mercado salteados

HAMBURGUER 100% GRAO DE BICO 11,00€
P3o de tremogo; quinoa; cebola caramelizada com moscatel de Setubal

e queijo de S.Jorge

PUDIM DE QUEIJO DA SERRA 6,50€
Creme de medronho; gelado marmelada e licor beirdo com pinhdes tostados e torrdo

TIGELADA DA BEIRA BAIXA 6,50€
Mouse de ananas dos Agores, e bolo de especiarias

FAROFIAS COM ESPUMA DE LEITE 6,50€
Améndoas caramelizadas e gelado de moscatel roxo e merengue

AZEITE E AZEITONA 6,50€
Torta de azeitona, com creme de limao, podlen e sorvete de limao

SELEQAO DE FRUTA LAMINADA 7,00€
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MENU INFANTIL

CREME DE LEGUMES 550€
PANADOS DE PESCADA COM ARROZ DE LEGUMES DA EPOCA 9,00€
ESPARGUETE A BOLONHESA 9,00€
BIFINHOS DE VITELA CACHENA COM BATATA FRITA E ARROZ 9,00€
TULIPA DE GELADOS 500€
PROFITEROLES COM GELADO DE BAUNILHA E MOLHO CHOCOLATE 500€

IVA INCLUIDO A TAXA LEGAL EM VIGOR

*Nota: Os nossos pratos podem conter vestigios de alergénios, tais como: Cereais com Gluten, Ovos, Leite (lactose),
Peixe, Crustaceos, Amendoins, Soja, Aipo, Didxido de Enxofre (sulfitos), Tremogos, Moluscos, Frutos de Casca Rija
(Nozes), Sementes de Sésamo e Mostarda. POR FAVOR OBTENHA MAIS INFORMACOES JUNTO DA NOSSA EQUIPA.
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