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ACOMPANHAMENTOS 
Batata assada
Arroz de forno
Esparregado
Legumes ao vapor

SOBREMESAS 
Arroz-doce aromatizado com limão
Tronco de Natal
Aletria de ovos e canela
Pudim de Francês
Bolo-rei
Rabanadas com calda de vinho e especiarias;
Mousse de chocolate
Pão de ló de húmido
Verrine de chia com molho de frutos vermelhos
Cheesecake de frutos vermelhos
Toucinho do céu
Seleção de fruta laminada
Seleção de frutos secos
Seleção de queijos nacionais e internacionais com compotas
Seleção de tostas e bolachas

BEBIDAS
Vinho branco Contacto Alvarinho - Vinhos Verdes
Vinho branco Lacrau Sauvignon Blanc - Douro
Vinho tinto Susana Esteban Aventura - Alentejo
Vinho tinto Quinta do Arcossó Reserva - Trás-os-Montes

Cerveja com e sem álcool
Refrigerantes
Água mineral com e sem gás
Café ou chá

SALADAS
Salada simples: Tomate, alface, pepino, milho, beterraba e cebola
Salada de polvo com pimentos e molho verde
Salada de couve roxa macerada com uvas passas, maça e vinho 
do porto
Salada de bacalhau com grão-de-bico, ovo cozido e molho verde
Salada de couscous com legumes estufados e frutos secos
Salada de tofu marinado, pepino, edamame e sésamo
Salada Caprese com tomate cherry, mozarela de búfala e pesto de 
manjericão

ENTRADAS 
Sapateira recheada
Camarão
Mexilhão em escabeche de pimentos
Presunto laminado
Salmão fumado com creme de funcho e alcaparras
Leitão assado com laranja
Seleção de mini salgadinhos tradicionais portugueses
Seleção de charcutaria variada e carnes frias
Quiche de cogumelos com espinafres e queijo das ilhas
Seleção de pães e broas
Molhos: Vinagrete, Cocktail, Maionese, Azeite e Vinagre Balsâmico

SOPAS 
Canja de galinha com ovo esfarrapado
Creme de legumes

PEIXE 
Bacalhau cozido com todos
Polvo à Lagareiro

CARNE 
O nosso tradicional Capão recheado com o molho do mesmo
Rosbife com molho de vinho do Porto

VEGETARIANO 
Estufado de soja com feijão encarnado e couve portuguesa
Lasanha de legumes assados gratinada com parmesão

MENU CEIA DE NATAL

Restaurante Madruga | 24 Dezembro | 19h30 às 22h30 

110€

POR PESSOA 
(BEBIDAS INCLUÍDAS)

Condições gerais: Crianças até aos 3 anos - grátis. Crianças dos 4 aos 12 anos - 50% desconto. Pagamento: É necessário o pagamento integral para confirmação da 
reserva, possível até dia 18 de dezembro e limitado às vagas disponíveis. Método de pagamento: O pagamento poderá ser efetuado através de transferência bancária 
(possível até dia 18 de dezembro); ou por numerário diretamente na receção do hotel, em visita previamente agendada. Política de cancelamento: Pagamentos não são 
reembolsáveis.
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