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Aug®

Porto

MENU FINAL DE ANO

COCKTAIL BOAS-VINDAS | 19HOO - 20HOO

Tartaro de vieira com gel de kumquat e caviar de arengque
Leitdo no seu molho em batata doce tostada
Tofu em especiarias com abacaxi flamejado
Foie gras, avela e chocolate salgado
Alcachofra braseada com creme de marmelo e balsamico

Porto tonico
Gin tonico
Sumo de laranja natural
Selecao de cocktails com e sem alcool Auge
Champanhe

JANTAR | 20HOO - 23H30

Trufa e Champagne
Cantarelos, Trompetas negras, Naan
Cattier Premier Cru, Champanhe Franca

Carabineiro e Algas
Xerém, bisque, gengibre, wakame e funcho
Quinta do Piloto Reserva Rosé, Regido de Peninsula de Setubal

Peixe Galo e Ostra daria
Tapioca, caldeirada e gema curada
Herdade da Calada Baron de B Reserva Branco, Regido do Alentejo

Novilho e Borrego
Queijo da serra, Beterraba, tomate cereja e Marchand du vin
Quinta do Olival Vielho Trufa Negra Tinto, Regido do Douro

Chocolate e malageta

Parfait, texturas de chocolate
Vinho do Porto Graham’s LBV, Regido do Douro




Aug®

Porto

MENU FINAL DE ANO

Frutos do bosque e sésamo
Mirtilos, merengue, leite de cabra e améndoa torrada
Vinho da Madeira Blandy s, Regido da Madeira

CELEBRACAO NOVO ANO | OOHOO-O0H30

Champanhe e passas |

ANIMACAO COM MUSICA AO VIVO E DJ DURANTE O COCKTAIL E O JANTAR
DRESS CODE: Casual Chic

CONDICOES GERAIS
PAGAMENTO: Para efetivar a reserva, deve ser feito 50% do pagamento no momento da
reserva e os restantes 50% até dia 26 de Dezembro.

METODO DE PAGAMENTO: O pagamento pode ser feito através de transferéncia bancaria
(possivel até dia 26 de Dezembro) ou por numerario diretamente na rececdo, em visita POR PESSOA
previamente agendadada. :

POLITICA DE CANCELAMENTO: Depdsitos ndo s&o reembolsdveis.

INFORMACGES E RESERVAS | INFORMATIONS AND BOOKINGS:
T | +351226 086 697
E | reservas@augeporto.pt
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