


BUFFET DE NATAL 2025
ALMOGOS/JANTARES

ENTRADAS
Saladas simples e compostas
Entradas quentes e frias

SOPA
Creme de legumes

PEIXE

Filete de robalo recheado com presunto

ou

Tranche de salmao com sumo de limao e alcaparras
ou

Bacalhau lascado com legumes e broa a Saleiro

CARNE

Lombelo de porco com castanhas e cebolinhas

ou

Vitelinha assada no forno a nossa moda

ou

Arroz de pato a Vianense

ou

Misto de carnes na chapa com ervas aromaticas e flor de sal

SOBREMESAS EM BUFFET
Bolo Rei

Paodeld

gg{;ad‘lec\ﬁﬁggate Preco por pessoa: 32,00€
Leite creme queimado (IVA incluido as taxas em vigor)
Pudim Natalicio
Fruta laminada

Téabua de queijos Prego por crianga: 16,00€
(dos 3 aos 11 anos)
BEBIDAS (IVA incluido as taxas em vigor)

Vinhos branco e tinto selegéo do hotel
Agua mineral e refrigerantes
Café, cha ou infusGes

Ementa valida para um minimo de 20 adultos pagantes
Oferta de calice de vinho do Porto com a sobremesa
Pré reserva obrigatoria — recepcao.flordesal@editoryhotels.pt // 00351 258 800 100



INFORMAGOES E RESERVAS:

T|+351 258 800100

E | recepcao.flordesal@editoryhotels.pt
www.editoryhotels.pt



