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MENUS NATAL

GRUPOS E EMPRESAS




SET MENUS

MENU |

(servico de 4h)

WELCOME

Kit de espumante

Sumo de laranja

Aguas minerais com e sem gas

ENTRADA

Sopa de peixe com camardo salteado em azeite e alho

PRATO PRINCIPAL
Cachacgo de porco preto confitado com puré de cenoura
assada, torresmos e cenoura baby

SOBREMESA
Pao-de-16 de Ovar com gelado de pistacio e fios de ovos
acompanhado de calice de Moscatel

SELEC(;AO DE BEBIDAS

Aguas minerais com e sem gas
Refrigerantes

Vinhos branco e tinto selecao da nossa cave
Café ou cha

40€

POR PESSOA

Suplemento de bebida plus: 12€ por pessoa

MENU II

(servico de 4h)

WELCOME

Kit de espumante

Sumo de laranja

Aguas minerais com e sem gas

ENTRADA
Cremoso de batata trufada com cogumelos salteados e
alheira

PRATO PRINCIPAL
Lombo de bacalhau com crosta de broa de milho, batata
a murro e grelos salteados

SOBREMESA

Torta de cenoura e laranja com creme de limao, frutos
vermelhos macerados e gelado de nata acompanhado de
calice de Porto LBV

SELECCAO DE BEBIDAS

Aguas minerais com e sem gas
Refrigerantes

Vinhos branco e tinto selecao da nossa cave
Café ou cha

45€

POR PESSOA

Inclui: Vinho branco “Bulas”; Vinho tinho “Bulas”; Aguas minerais com e sem gas; Refrigerantes; Café ou cha



SET MENUS

MENU llI

(servico de 4h)

WELCOME

Kit de espumante

Sumo de laranja

Aguas minerais com e sem gas

ENTRADA
Folhado com recheio de sapateira, misto de alfaces e chicdria e vinagrete de laranja

PRATO PEIXE

Robalo com risoto de bivalves e molho de ourico do mar

PRATO DE CARNE

Lombo de vitela com molho de vinho tinto, batata gratinada e legumes glaciados

SOBREMESA
Papos de anjo recheados com queijo da serra, creme de marmelada, pd de pinhdo e gelado de vinho do porto,
acompanhado de calice de Porto

SELECCAO DE BEBIDAS

Aguas minerais com e sem gas
Refrigerantes

Vinhos branco e tinto selegao da nossa cave
Café ou cha

S5€

POR PESSOA

Suplemento de bebida plus: 12€ por pessoa )
Inclui: Vinho branco “Bulas”; Vinho tinho “Bulas”; Aguas minerais com e sem gas; Refrigerantes; Café ou cha



BUFFETS

OPCAO |

(servico de 4h)

WELCOME

Kit de espumante

Sumo de laranja

Aguas minerais com e sem gas

SALADAS SIMPLES E COMPOSTAS

Salada de Brocolos, Tomate Cherry, Cebola Roxa & Peito
de Frango; Salada de Feijjao-Frade, Atum e Salsa Picada;
Salada de Choco, Cebola Roxa e Pimentos Padron; Salada
de César com Peito de frango; Salada de Couscous com
Frutos Secos e logurte; alface; tomate; milho; beterraba;
pepino; molho de iogurte; molho césar; molho vinagrete

FRIOS & APERITIVOS
2 Variedades de Salgadinhos, Quiche de alho francés e
queijo

SOPAS & CREMES

Caldo verde com chourico de porco preto

PRATOS PRINCIPAIS
PEIXE
Tibornada de lascas bacalhau com grelos e gréo de bico

CARNE
Lombinhos de porco com molho de mostarda

MASSA
Linguinni com molho Porcini e queijo parmesao

GUARNICOES
Legumes assados perfumados com orégaos; Arroz de
acafréo; Batata rosti

SOBREMESA

1Variedade de Queijo de Pasta branca; 2 Variedades de
fruta laminada da época; Arroz doce; Leite-creme; Bolo
Brigadeiro; Aletria; Formigos; Bolo-rei; Sonhos; Rabanadas

SELECGAO DE BEBIDAS

Aguas minerais com e sem gas
Refrigerantes

Vinhos branco e tinto sele¢gdo da nossa cave
Café oucha

45€

POR PESSOA



BUFFETS

OPCAO I

(servico de 4h)

WELCOME

Kir de espumante

Sumo de laranja

Aguas minerais com e sem gas

SALADAS SIMPLES E COMPOSTAS

Salada de Legumes Assados; Salada de grdo de bico com
lascas de bacalhau Espargos Brancos; Salada de Pera,
Nozes & Molho Roquefort; Salada de feijao frade com
Atum; Salada de Queijo Fresco, Tomate e Orégaos; Salada
de fruta tropical e delicias do mar; alface; tomate; milho;
beterraba; pepino; molho de iogurte; molho césar; molho
vinagrete

FRIOS & APERITIVOS

Presunto Ibérico com fruta; Selegcao de Enchidos
Regionais; Terrina Camponesa de Carne, 3 Variedade de
Salgadinhos

SOPAS & CREMES

Creme de espargos verdes com presunto

PRATOS PRINCIPAIS

PEIXE

Garoupa corada com molho de espumante e legumes
grelhados

CARNE
Barriga de leitdo com pasta de pimenta e colorau

MASSA
Tagliatelle com queijo da ilha velho e tomate seco

GUARNICOES
Misto de legumes glaciados; Puré de cenoura assada;
Arroz; Batata, Camponesa com Ervas

SOBREMESA

2 Variedades de fruta; Salada de Fruta; 2 Variedades de
Queijo fatiado com compota; Cheesecake de limao; Tarte
de Natas; Leite-creme; Arroz Doce; Bolo- rei; Rabanadas;
Sonhos; Formigos; pao de lo de Ovar

SELEC(;AO DE BEBIDAS

Aguas minerais com e sem gés
Refrigerantes

Vinhos branco e tinto selecao da nossa cave
Café ou cha

S50€

POR PESSOA



COMPLEMENTOS

CEIA

SOPA

Caldo verde com chourico

QUENTES
Prego no Bolo do Caco com Manteiga de Alho Pao de sementes com salmao fumado e requeijao

SOBREMESAS
Bolas de Berlim
Pastéis de nata
Folhados de chocolate

15€

POR PESSOA

BAR ABERTO

OPCOES DISPONIVEIS
Cuba libre

Gin

Caipirinha

Mojito

Whisky

Cerveja

Sangria de espumante

Vodka Preta
Refrigerantes

Aguas com e sem gas
Sumo de laranja natural

1° HORA

18€

POR PESSOA

A PARTIR DA 1 HORA

10,50€

POR PESSOA
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INFORMAGCOES E RESERVAS:
INFORMATIONS AND BOOKINGS:
T | +351 219 023 000

E | riverside@editoryhotels.pt



