
MENU EXECUTIVO
de 25 a 29 de Setembro de 2023

E n t r a d a  o u  s o p a

Creme de cenoura e beterraba

Ou
Mil folhas de mousse de queijo com misto de alfaces

P e i x e  o u  c a r n e  o u  V e g e t a r i a n o

Risotto de bacalhau com pimentos e coentros

Ou
Cachaço de porco confitado com batata rosti e juliana de couve 

coração

Ou
Tofu braseado com linguine ao pesto

S o b r e m e s a

Tarte de maça com gelado de caramelo salgado

Ou

Seleção de fruta laminada 

C a f é  e  P e t i t  F o u r s

IVA INCLUÍDO À TAXA LEGAL EM VIGOR

*Nota: Os nossos pratos podem conter vestígios de alergénios, tais como:  Cereais com Glúten, 
Ovos, Leite (lactose), Peixe, Crustáceos, Amendoins,  Soja, Aipo, Dióxido de Enxofre (sulfitos), 

Tremoços, Moluscos, Frutos de  Casca Rija (Nozes), Sementes de Sésamo e Mostarda. POR FAVOR  
OBTENHA MAIS INFORMAÇÕES JUNTO DA NOSSA EQUIPA..

22€ por pessoa
Entrada ou sobremesa + Prato Principal 

+ uma bebida c/ ou s/ álcool + café e Petit Fours

25€ por pessoa
Entrada + Prato Principal + Sobremesa +

uma bebida c/ ou s/ álcool + café e Petit Fours


