
JANTAR  
FIM-DE-ANO 

2026



COCKTAIL DE BOAS-VINDAS
Finger food

JANTAR BUFFET
SOPA:
Sopa de abóbora com amêndoa laminada

FRIOS:
Seleção de pães e manteiga
Seleção de queijos
Cascata de camarão
Ceviche de polvo e abacate
Rosbife com molho de ervas e limão
Salada de batata, maçã e noz 
Salada de folhas verdes

PRATOS PRINCIPAIS:
Bacalhau com broa 
Lombos de robalo assado
Tornedó com molho de vinho da Madeira 
Magret de pato com molho de frutos vermelhos
Tofu à Lagareiro (Vegan)
Cuscuz gratinado com legumes (Vegetariano)

ACOMPANHAMENTOS:
Batata torneada aromatizada com alecrim 
Batata Duchesse
Arroz salteado com frutos secos 
Legumes frescos vaporizados 
Espargos verdes salteados com alho

SOBREMESAS:
Salada de fruta 
Pudim de ovos 
Serradura de Biscoff 
Brisa do Lis
Mousse de chocolate com nozes caramelizadas

VINHOS:
Seleção especial de vinhos branco e tinto

Café e/ou Chá

Após o jantar, subida aos terraços do hotel, com serviço de 
espumante e passas

JANTAR FIM-DE-ANO 2026

170€
POR PESSOA

INFORMAÇÕES E RESERVAS
T | +351 291 201 240
E | reservas@hoteldocarmomadeira.com


