0S SABORES DA T

ENTRADAS UNIDADES | PVP
Quiche de aves com ameixa e queijo das ilhas UN. | 22,00€
Quiche de legumes assados e queijo das UN. | 22,00€
Selegdo de mini salgadinhos tradicionais portugueses (3 variedades) - 30 unidades UN. | 25,00€
Salm&o marinado com aneto e limao, molho de alcaparras (serve 5 pessoas) UN. | 40,00€
QUENTES

Cabrito assado no forno a Moda do Minho* (serve 12 pessoas) UN. | 230,00€
Peru recheado com enchidos tradicionais* (serve 12 pessoas) UN. | 175,00€
Capéo recheado a moda de Freamunde* (serve 8 pessoas) UN. | 195,00€
Bacalhau cozido com todos (por pessoa) UN. | 27,00€
Farrapo Velho (por pessoa) UN. | 21,00€

*Acompanha com

Esparregado de espinafres

Batata assada no forno com castanhas e cebolinhas
Arroz de enchidos no forno

SOBREMESAS

Bolo-rei KG | 20,00€
Leite Creme (TL) UN. | 12,00€
Rabanadas (12 unidades) UN. | 15,00€
Pao de 16 humido /-1 KG | 18,00€
Tronco de Natal (1kg) UN. | 18,00€
Torta de Laranja (1kg) UN. | 15,00€
MENU BOAS FESTAS 4 PESSOAS 140,00€

Entrada (selecionar 1 opgao)

Quiche de aves com ameixa e queijo das ilhas

Quiche de legumes assados e queijo das ilhas
Selecao de mini salgadinhos tradicionais portugueses

Prato Principal (selecionar 1 opgao)
Peru recheado com enchidos tradicionais
Bacalhau cozido com todos

Sobremesa (selecionar 2 opgoes)
Leite-creme

Rabanadas

P&o de |6 humido

Tronco de Natal

Torta de Laranja

Encomendas: As encomendas podem ser efetuadas até ao dia 17 de dezembro. Pagamento: Garantia de reserva: 100% no momento da reserva. Método de pagamento: Transferéncia
bancéria (até ao dia 17 de dezembro). Numerario, diretamente na recegao, mediante visita previamente agendada. Politica de cancelamento: Os depdsitos ndo sao reembolsaveis.

PORTO PALAC 10 Informacgoes e reservas: T|+351 226 086 600

CONGRESS HOTEL & SPA www.editoryhotels.pt E | banquetes.portopalacio@editoryhotels.pt



