MENU NATAL 2025
GRUPOS E EMPRESAS




CANAPES

CANAPES

FRIOS QUENTES
* Wonton com hidmus, grao-de-bico tostado e tomate cherry + Crocante de massa filo com alheira e espinafres
* Shot de cenoura com laranja + Vol-au-vent de alcachofras salteadas com creme

) ~ - ~ . de marmelo assado
« Tartaro de salmao em blini de carvéo e creme de queijo

. . + Selegéo de mini salgadinhos tradicionais portugueses
* Mousse de sardinha com azeitona negra e coentros ¢ 9 portug

+ Empadas de frango do campo com maionese de alho negro

2 canapés — 8,00€
4 canapés — 12,00€
6 canapés - 16,00€

. Servico volante
. Tempo de servico considerado: 30 minutos
. Minimo 20 pessoas



WELCOME SUGESTAO DE BUFFET SET LANCHE PACOTE DE BAR

iR DRINK WELCOME DRINK MENUS DE NATAL BEBIDAS ABERTO ST S

WELCOME DRINK

WELCOME DRINK SEM ALCOOL WELCOME DRINK STANDARD
+ Agua mineral com e sem gés + Agua mineral com e sem gés

+ Chés e infusdes * Refrigerantes

+ Refrigerantes + Cerveja Super Bock

+ Sumo de laranja natural + Vinho Burmester Tavedo DOC (Regiéo do Douro)

WELCOME DRINK STANDARD PLUS WELCOME DRINK SUPERIOR
+ Agua mineral com e sem gas + Agua mineral com e sem gés
+ Refrigerantes + Refrigerantes
+ Sangria de vinho branco « Cerveja Super Bock
(Upgrade para sangria de espumante: 3,50€) +Vinho Bulas DOC (Regido do Douro)
+ Porto Ténico + Porto Ténico
+ Kir Royall

» Martini

. Servico volante
. Tempo de servigo considerado: 30 minutos
. Minimo 20 pessoas



SUGESTAO DE
WELCOME DRINK

SUGESTAO DE WELCOME DRINK

WELCOME PORTO PALACIO

2 canapés solidos (Selegéo do Chef)
Vinho das caves Burmester
Refrigerantes

Agua mineral com e sem gés

. Servico volante
. Tempo de servi¢o considerado: 30 minutos
. Minimo 20 pessoas



WELCOME SUGESTAO DE BUFFET SET LANCHE PACOTE DE BAR MASTERCLASS

it DRINK WELCOME DRINK MENUS DE NATAL BEBIDAS ABERTO

BUFFET

BUFFET A

+ 6 Entradas

+ 1 Sopa

+ 2 Pratos Quentes

+ 2 Acompanhamentos
+ 6 Sobremesas

BUFFET B

+ 10 Entradas

+ 1 Sopa

+ 3 Pratos Quentes

+ 3 Acompanhamentos
+ 10 Sobremesas

BUFFET C

+ 12 Entradas

+ 1 Sopa

+ 3 Pratos Quentes

+ 4 Acompanhamentos
+ 12 Sobremesas

. Servigo sentado
. Duragao maxima do servico: 4 horas

. Minimo 20 pessoas
A opgao escolhida devera ser comum a todo o grupo (salvo restrigdes alimentares especiais previamente acordadas)



BUFFET

BUFFET

ENTRADAS

Saladas simples - Alface, tomate, pepino, milho e beterraba

(incluidas em todos os buffets)

» Salada de legumes assados com sementes de abdbora

« Salada de polvo a baixa temperatura com molho verde e
pimentos

» Salada de couve roxa macerada com sultanas, vinho do Porto

emaga

- Salada asiatica com frango agridoce

+ Salada de atum com feijao frade e molho verde

- Salada Caprese

+ Salada de bacalhau e grao com molho verde

» Salada de couscous com frutos secos e legumes

+ Salada de queijo, alho francés e maionese

* Quiche Lorraine

+ Selegao de mini salgadinhos tradicionais portugueses

* Torta de bacalhau

* MexilhGes em escabeche

* Quiche de legumes assados e queijo

+ Bola de carnes

« Torre de marisco variado (acresce 10€ por pessoa)

» Perna de presunto laminado (acresce 8€ por pessoa)

+ Travessa de enchidos tradicionais portugueses
(acresce 5€ por pessoa no Buffet A | Incluido no Buffet B e C)

PRATOS QUENTES

Sopa

+ Creme de aves com castanhas e cominhos

+ Creme de abdbora e gengibre

+ Creme de espargos verdes

» Creme de couve-flor e trufa

* Sopa da horta

+ Creme de legumes com améndoa torrada

- Canja de galinha com ovo esfarrapado e horteld
* Sopa camponesa com feijdo encarnado

Peixe (escolha limitada a uma opgao de peixe)

+ Bacalhau com natas gratinado no forno com queijo das ilhas

* Filete de robalo com salteado de camarao e molho de marisco e
ervas

+ Selegao de peixes da nossa lota com molho a portuguesa

+ Salm&o tostado em legumes com molho de manteiga e ervas

- Filete de pescada no forno com crocante de broa

- Garoupa braseada com molho de crustaceos (acresce 8€ por
pessoa)

+ Bacalhau com crosta de broa e especiarias, em migas de broa
com grelos e feijao encarnado

* Arroz caldoso de peixe e marisco aromatizado com coentros e
lima

Carne (escolha limitada a uma opgao de carne)

+ Galo assado lentamente a baixa temperatura com castanhas

+ Vitela assada com molho de mostarda e mel

+ O tradicional peru recheado

+ Salteado de vitela e cogumelos

+ Naco de vazia com presunto e molho da posta

- Vitela assada a moda de Lafes

+ Lombo de porco assado com cravinho e mel

» Lombo de novilho em molho de vinho do Porto (acresce 8€ por
pessoa)

Vegetariano (escolha limitada a uma opgao vegetariana)

+ Lasanha de legumes assados gratinada com queijo parmesao

« Estufado de soja com feijdo encarnado e couve portuguesa

+ Laminas de tofu grelhadas com rodelas de batata-doce laranja e
salteado de cogumelos em balsamico

* Esparguete com molho pesto, tomate cherry e manjericao

» Chili vegan de trés feijoes com milho doce tostado

+ Arroz caldoso de cogumelos selvagens e acafréo



BUFFET

BUFFET

ACOMPANHAMENTOS

+ Misto de legumes salteados e flor de sal

+ Cremoso de polenta de tomate e tomilho limao

* Legumes da época estufados e aromatizados com tomilho
» Batatinhas assadas no forno com alecrim

* Esparregado

* Puré de batata

* Arroz de agafrao

SOBREMESAS

+ Aletria de ovos e de canela

* Arroz-doce

* Leite-creme aromatizado com lim&o e canela

« Fatias douradas com creme de café e hortela

* Bolo-Rei

+ Pao de 16 humido

* Tronco de Natal

* Filhoses

* Azevias

« Cheesecake de frutos vermelhos

+ Mousse de chocolate

* Selegao de frutas laminada

+ Bolo de chocolate e frutos vermelhos

* Bolo de bolacha

* Tarte de macga

* Pudim de péo

* Tarte de améndoa

* Pudim Abade de Priscos

« Toucinho do céu

+ Selecao de queijos nacionais e internacionais com paes,
compotas e frutos secos - (acresce 5€ por pessoa no
Buffet A | Incluido no Buffet B e C)

Café, cha e infusdes incluidos.



. WELCOME SUGESTAO DE SET LANCHE PACOTE DE BAR
it DRINK WELCOME DRINK E MENUS DE NATAL BEBIDAS ABERTO ST S

MENUS

MENU STANDARD

ENTRADAS
+ Creme de legumes com améndoa torrada
ou
+ Quiche de alho francés e queijo, com salada verde e redugado de vinagre de roma

PEIXE

+ Salmao tostado com sésamo, batatinhas assadas em alecrim, legumes salteados, molho de manteiga branca e 6leo de coentros
ou

+ Robalo tostado com crocante de pistacho, em couscous de legumes com tomate seco e molho balséamico

CARNE
+ Laminas de frango em puré de castanhas, com legumes salteados e molho de vinho tinto
ou
+ Lombinho de porco com toucinho e maga assada, esmagado de batata com cebolada, tomate seco e azeitona

VEGETARIANO

+ Cogumelos florestais em migas de feijao encarnado, grelos com crocante de broa e azeite do Douro
ou

+ Estufado de soja com feijdo encarnado e couve portuguesa

SOBREMESAS

« Fatias douradas com crocante de avela caramelizada, creme de café e hortela
ou

+ Leite creme queimado com frutos secos caramelizados

Café, cha e infusdes incluidos.

Suplemento 22 entrada: 6,50€

Suplemento 2° prato principal: 14,50€
0 Menu escolhido devera ser comum a todo o grupo (salvo restricdes alimentares especiais previamente acordadas)

. Duragdo méaxima do servigo: 2 horas
. Minimo 20 pessoas



. WELCOME SUGESTAO DE SET LANCHE PACOTE DE
it DRINK WELCOME DRINK E MENUS DE NATAL BEBIDAS

MENUS

MENU SUPERIOR

ENTRADAS
+ Creme de abdbora e gengibre aromatizada com lima
ou
+ Crocante de alheira e grelos com mistura de folhas verdes, tomate cherry e molho de tailandés

PEIXE

+ Bacalhau no forno com broa e especiarias, puré de coentros e azeite de alho
ou

+ Arroz cremoso de peixe e marisco aromatizado com coentros e lima

CARNE

+ Bochecha de novilho estufada lentamente em vinho do Douro com polenta cremosa de milho e bimi
ou

+ Naco de novilho com cremoso de batata-doce assada, crocante de kale e jus de carne

VEGETARIANO
+ Arroz caldoso de cogumelos, castanhas e agafrao
ou
+ Acgorda de legumes, tomate assado com gema curada e alho francés crocante

SOBREMESAS
+ Trilogia de doces natalicios by Porto Palacio Hotel
ou
+ Leite creme queimado com frutos secos caramelizados

Café, cha e infusdes incluidos.

BAR
ABERTO

MASTERCLASS

Suplemento 22 entrada: 6,50€
Suplemento 2° prato principal: 14,50€

0 Menu escolhido devera ser comum a todo o grupo (salvo restricdes alimentares especiais previamente acordadas)

. Duragdo méaxima do servigo: 2 horas
. Minimo 20 pessoas



LANCHE
DE NATAL

LANCHE DE NATAL

+ Mini sanduiches de queijo e flambre

+ Wraps de tofu e legumes com creme de caju e ricula
+ Selegao de mini salgadinhos tradicionais portugueses
+ Bola de carnes

+ Leite-creme aromatizado com limao e canela

« Fatias douradas com creme de café e hortela

+ Bolo-Rei

+Pédodeld

+ Pudim de pao

+ Selegéo de frutas laminadas

Suplemento:
Selegao de queijos nacionais e internacionais com paes, tostas selegao de compotas e frutos secos:
9,50€ por pessoa (inclui selegao de paes e tostas com compotas de fruta)

. Servigo volante
. Duragao maxima do servico: 2 horas
. Minimo 20 pessoas



. WELCOME SUGESTAO DE SET LANCHE PACOTE DE BAR
it DRINK WELCOME DRINK E MENUS DE NATAL BEBIDAS ABERTO a SIS S

PACOTES DE BEBIDAS

PACOTE SEM ALCOOL PACOTE SUPERIOR
* Refrigerantes * Refrigerantes
+ Selegdo de Infusdes + Cerveja Super Bock

+ Vinho Bulas DOC (Regido do Douro)

PACOTE STANDARD

PACOTE PREMIUM

+ Refrigerantes
+ Cerveja Super Bock * Refrigerantes
+ Vinho Burmester Tavedo DOC (Regido do Douro) * Cerveja Super Bock
+ Vinho Bulas DOC (Regido do Douro)

_ + Espumante Murganheira Reserva Bruto
(Regiao de Tavora e Varosa)

Todos os pacotes de bebidas incluem:
+ Agua mineral com e sem géas

+ Café e cha

O servigo de bebidas acompanha a duragao da refeigao (buffet ou menu) contratada



SUGESTAO DE
WELCOME DRINK

WELCOME

DRINK BUFFET

CANAPES

BAR ABERTO

BASICO

+ Vodka Stolichnaya

* Gin Beefeater

+ Whisky Bushmills

* Rum Havana 3

+ Cerveja Super Bock

+ Vinho Branco Burmester Tavedo (Douro)
+ Vinho Tinto Burmester Tavedo (Douro)

* Refrigerantes

+ Aguas

SET
MENUS

SUPERIOR

+ Vodka Ketel One

+ Gin Bombay Sapphire

+ Whisky Jameson

+ Rum Barcel6 Anejo

+ Cerveja Super Bock

+ Vinho Branco Bulas (Douro)

+ Vinho Tinto Bulas (Douro)

+ Espumante Murganheira Reserva Bruto
+ Refrigerantes

+ Aguas

Minimo 20 pessoas

BAR
ABERTO

LANCHE
DE NATAL

PACOTE DE
BEBIDAS

SUPLEMENTO I

+ Bulas Tawny 10 anos
+ Graham's LBV
+ Madeira Blandy's 5 anos Sercial

SUPLEMENTO II

+ Porto Ténico
+ Aperol Spritz
+ Martini Rosso / Bianco
+ Amarguinha

MASTERCLASS



MASTERCLASS

MASTERCLASS

COZINHA

(minimo 20 Pax | maximo 30 Pax)

CLASSIC 2 HORAS
Os participantes confecionam um prato definido pelo Chef e fazem a prova do mesmo posteriormente

CLASSIC 2 HORAS + SET MENU

Os participantes confecionam um dos momentos/pratos do set menu escolhido (definido pelo Chef) e fazem a prova do mesmo
posteriormente, integrado na refeigao.

TERMOS E CONDIGOES GERAIS

A confirmagdo do evento deverd ser efetuada por escrito e com um minimo de 7 dias de antecedéncia, devendo ser indicado o numero certo de pessoas
e o menu pretendido.

A adjudicagdo do servigo apenas sera considerada como confirmada pelo hotel apos o pagamento de um depdsito correspondente a 50% do valor total
previsto.

Este depdsito ndo serd reembolsdvel se o cancelamento ocorrer com menos de 7 dias de antecedéncia.
Sera aceite uma flutuagdo de 10% no numero de participantes confirmado até 48 horas antes da data do evento sem penalidades.
Qualquer alteragédo devera ser comunicada por escrito.

0 evento devera estar pago na sua totalidade até 48 horas antes da sua realizagdo. A partir desta data todas as alteragdes e cancelamentos serao
cobrados na totalidade.

0 nao cumprimento dos nossos termos e condigdes gerais resultard no cancelamento do evento.
Ndo é permitido trazer qualquer tipo de alimentos ou bebidas para o Hotel, a menos que antecipadamente solicitado e autorizado.

As restrigdes alimentares deverdo ser comunicadas antecipadamente até ao limite de 48 horas antes do evento. O Hotel providenciard uma
alternativa de menu para os participantes com restrigdes alimentares.

Todos os pregos apresentados incluem IVA a taxa legal em vigor.



INFORMAGOES E RESERVAS:

T|+351 226 086 600

E | banquetes.portopalacio@editoryhotels.pt
www.editoryhotels.com/porto-palacio




