
ENTRADAS STARTERS
Caldeirada de Cavala, Salicórnia e Pimentos

Mackerel, Salicornia and Peppers Stew

Empanada de Lombo com Salsa Picante 
Sirloin Empanada with Spicy Salsa

PRATO PRINCIPAL MAIN COURSE
Peixe Fish

Salmão Grelhado com Caril, Couve Lombarda Avinagrada e Ervilha Torta
Grilled Salmon with Curry, Pickled Savoy Cabbage and Tart Peas

Carne Meat
Porco BBQ, Puré de Laranja e Grelos ao Alho
BBQ Pork, Orange Puree and Garlicky Sprouts

Vegetariano Vegetarian
Seitan com Couscous de Ervilha e Mini Legumes
Seitan with Pea Couscous and Mini Vegetables

SOBREMESA DESSERT
Brownie de Chocolate com Gelado e Crumble de Pistachio
Chocolate Brownie with Ice Cream and Pistachio Crumble

Fruta Laminada
Sliced Fruit

18€
COUVERT + ENTRADA + PRATO PRINCIPAL + CAFÉ E PETIT FOURS

COUVERT + STARTER + MAIN COURSE + COFFEE AND PETIT FOURS

22€ COUVERT + ENTRADA + PRATO PRINCIPAL + SOBREMESA + CAFÉ E PETIT FOURS
COUVERT + STARTER + MAIN COURSE + DESSERT + COFFEE AND PETIT FOURS

BEBIDAS NÃO INCLUÍDAS | DRINKS NOT INCLUDED
IVA incluído | VAT included

MENU EXECUTIVO 
EXECUTIVE MENU

OS PRATOS PODEM CONTER VESTIGÍOS DE ALERGÉNEOS, TAIS COMO: Cereais, Ovo, Leite, Peixe, Crustáceos, Amendoim, Soja, 
Aipo, Dióxido de Enxofre (sulfitos), Moluscos, Frutos de Casca Rija (Nozes), Sementes de Sésamo e Mostarda. PARA MAIS 

INFORMAÇÕES CONTATE A NOSSA EQUIPA

DISHES MAY CONTAIN ALLERGEN CONVERSIONS, SUCH AS: Cereals, Egg, Milk, Fish, Crustaceans, Peanuts, Soya, Celery, Sulphur Dioxide 
(sulphites), Molluscs, Nuts, Sesame Seeds and Mustard. FOR MORE INFORMATION CONTACT OUR TEAM

DISPONÍVEL DE SEGUNDA A SÁBADO AOS ALMOÇOS
AVAILABLE MONDAY TO SATURDAY AT LUNCH
Expecto Feriados | Except Holidays

12h30 – 15h00


