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NATAL A MESA

PROPOSTAS PARA EMPRESAS - 2026

Minimo de 12 pessoas - Bebidas ndo incluidas

MENU CELEBRAGAO - 29 € POR PESSOA

Uma entrada + um prato principal (carne ou peixe)
+Uuma sobremesa.

MENU EXPERIENCIA - 38 € POR PESSOA

Uma entrada + dois pratos principais (peixe e carne)
+ uma sobremesa.

A empresa seleciona antecipadamente os pratos para
todo o grupo, salvo restrigdes alimentares comunicadas
previamente.

SELEGAO GASTRONOMICA

Ceviche de pargo legitimo

Carpaccio de novilho

Camaréo a guilho

Tartaro de novilho com gema curada
Gravlax de salm&o com pickles de pepino

Burrata com tomate assado, pesto e redugao de
balsamico

Salmao com crocante de ervas e legumes salteados

Robalo aromatizado com tomilho-liméo e migas
de broa e couve

Peixe-espada crocante com améndoa e milho frito
Bacalhau confitado com batata a murro, ervas e alho

Dourada assada em crosta com batata salteada
com cebola e bacon

Perna de pato confitada com batata dauphinoise
Paupiette de vitela com presunto e puré de batata trufado

Medalhdes de novilho com batata em rodelas
de dupla fritura e couve pak choi

Jarrete de novilho cozinhado a baixa temperatura
com batata nova salteada

Cordon bleu de peru com fiambre York, cheddar
e arroz de coentros e malagueta

Rabanada com gelado de baunilha
Tiramisu de broa de mel

Panna cotta de baunilha com vinho Madeira
Cheesecake de canela e especiarias
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49 € POR PESSOA - MiNIMO DE 30 PESSOAS -
BEBIDAS NAO INCLUIDAS

Salada nicoise de atum

Terrina de camardo em tempura com maionese de lima
Fusilli com legumes mediterranicos, tomate seco e pesto
Rosbife com pickles de cebola roxa

Tabua de queijos com frutos secos e mel

Selecao de charcutaria portuguesa

Selegdo de saladas simples: alface, tomate, cenoura

e pepino

Salada de tomate e queijo fresco com pesto

de manjericdo

Salada Caesar de frango

Creme de abodbora assada, gengibre e azeite de ervas

Arroz de pato gratinado no forno com enchidos
tradicionais

Medalh&es de novilho com molho de cogumelos
e vinho Madeira

Bochechas de porco estufadas lentamente em vinho
Filete de robalo assado com molho de liméo e ervas
Polvo a lagareiro com batata ao sal

Arroz de forno com améndoas e passas
Batatinhas assadas com alho e alecrim
Legumes mediterranicos assados com azeite e ervas

Leite-creme queimado

Panna cotta de maracuja

Mousse caseira de chocolate negro com flor de sal
Tarte de limao merengada

Fruta fresca laminada

69 € POR PESSOA - MiNIMO DE 30 PESSOAS -
BEBIDAS NAO INCLUIDAS

Creme de cenoura assada, ervilha e azeite de ervas
Salada de camarao, manga, abacate, lima e coentros
Salada de beterraba, nozes, mel e laranja

Rosbife de novilho

Selecdo de queijos e enchidos com frutos secos e mel

Salada de couve-roxa, maca verde e cenoura com molho
de iogurte

Salada Caesar de frango com lascas de parmesao
e croutons

Salada de tomate e queijo fresco com pesto de
manjericao

Selegao de saladas simples: alface, tomate, cenoura
e abacate

Bacalhau gratinado

Salmé&o assado com clorofila de manjericéo

Filete de peixe-espada em panko com molho de maracuja
Escalopes de alcatra grelhados com manteiga de alho
Cachago de porco assado com farinheira

Frango assado com liméo, alho e tomilho

Arroz de forno com liméo e tomilho

Batata gratinada

Batata-doce assada com mel de cana

Legumes mediterranicos assados com azeite e ervas

Pudim de ovos com vinho Madeira

Tiramisu Ocean Way

Mousse caseira de chocolate negro com flor de sal
Cheesecake americano com frutos vermelhos
Fruta fresca laminada
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0S PACOTES DE BEBIDAS ACRESCEM AO PREGCO DO MENU GASTRONOMICO.
Aguas minerais, refrigerantes, sumo de laranja natural e café.

Aguas minerais, refrigerantes, sumo de laranja natural, café, cerveja nacional
e vinhos Busto Colheita Branco e Tinto — DOC Douro.

Servigo opcional de 30 minutos, antes do inicio da refeigéo.
Aguas minerais, sumo de laranja, Porto branco tonico, Martini, Aperol Spritz e espumante.

CONDIGOES DE RESERVA, PAGAMENTO E CANCELAMENTO

+ A confirmacao da reserva implica o pagamento de 50% do valor total; os restantes 50%
deverao ser liquidados até 5 dias antes do evento.
- Os valores pagos a titulo de adiantamento ndo sao reembolsaveis.
- Cancelamentos até 15 dias antes do evento: sem penaliza¢ao adicional, mantendo-se
a nao devolucgao do adiantamento.
- Alergias, intolerancias e outras restri¢cdes alimentares deverdo ser comunicadas antecipadamente.

Os precos incluem IVA a taxa legal em vigor e estao sujeitos a alteragdo sem aviso prévio.



