
 

Menu Cúmulo 

 

 

Bacalhau e as suas ovas  

Grão de bico, salsa, pimentos, alho e cebola assada  

18€  

 

Robalo e bivalves   

Abobora, carabineiro e pasta fresca  

27€ 

 

Vitela e algas  

Alho francês, miso, enokis de matja e pickle   

25€ 

 

Baião a mesa 

Mel, pólen, canela e biscoito Teixeira  

12€ 

 

Café, infusões & Petit fours 

Inclui água 

80,00€ 

130,00€ com harmonização de vinhos  

Ter em conta por favor que os menus podem sofrer alterações.  

 

 

 

 



 

Menu Culminância 

 

 

Sapateira e melancia   

Espinafres, caviar de esturjão e wasaby  

25€ 

 

Leitão e foie gras  

Laranja, pickles, misto de germinado e flores e leite de tigre 

24€ 

 

Tamboril e coentros  

Xarém, coco e lima 

26€  

 

Magret de pato e mandioca  

Molho de vinho madeira e hibisco, crosnes e canela   

25€ 

 

Mozarela e Beterraba  

Vinagre balsâmico velho, tomate, poejo, cítricos e verduras 

12€ 

 

Café, infusões & Petit fours 

100,00€ 

Inclui água 

170,00€ com harmonização de vinhos  

Ter em conta por favor que os menus podem sofrer alterações. 



 

Menu vegetariano  

 

Melancia e laranja 

Espinafres, pickles e wasaby  

16€ 

 

Ovo e pipoca 

Quiabos, milho, espargos verdes 

17€ 

 

Couve flor em varias texturas 

Molho béarnaise e cajus  

17€ 

 

Tofu e pasta fresca  

Molho de tomate assado com espuma de cebola  

18€ 

 

Baião a mesa 

Mel, pólen, canela e biscoito Teixeira  

12€ 

 

Café, infusões & Petit fours 

Inclui água 

60,00€ 

100,00€ com harmonização de vinhos  

80,00€ com harmonização de infusões  

Ter em conta por favor que os menus podem sofrer alterações.  


