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MENU PASSAGEM DE ANO

WELCOME DRINK
Cones de Chèvre, Tomate Seco e compota de Figo
Mini pasteis de “Natalhau”
Bolas de Berlim de camarão e alface do mar
Arancinis de espinafres e sementes

Champanhe Cartier Brut

COUVERT
Pão, Brioche de Manteiga, Pasta de Azeitonas  
e Manteiga Aromatizada

AMOUSE BOUCHE
Pastel de Massa Tenra, Leitão de Coentrada  
e Gel de Ostra

Vinho branco 
Vineadouro Special Edition

ENTRADA
Novilho Picado, Soja, Wasabi e Batata Doce

Vinho branco 
Vineadouro Special Edition

PEIXE 
Eryngii, Benedit, Tigre e Tobiko

Vinho branco 
Vineadouro Vinhas Antigas

CORTA PALATO 
Granizado de Laranja, Medronho e Hortelã

CARNE
Peito de Pato, Batata Brava, Cenoura, Aipo  
e Foie Gras

Vinho tinto 
Vineadouro Reserva 

SOBREMESA
75% Chocolate Caviar Beirão

Vinho do porto Niepoort 10 anos 

Café e Petit Fours

150€
POR PESSOA



Informações e Reservas 
+351 219 023 000
impulso@editoryhotels.pt 


