MENU EXECUTIVO AImoc¢o (12H30% T4H30)"

PT

* Creme de feijao branco com dleo de chourico
* Rolinhos de gambas em pao de brioche

Peixe

* Dourada, migas e favas
* Bacalhau Gomes de S&

Carne

* Naco de vazia com batatinha a murro e
esparregado espinafre
* Frango Hariyaly

Vegetariano

* Risoto de maca e pinhao
* Salada grega

Sobremesa

* Bola de Berlim recheada com gelado de
baunilha e morango syrup
* Prato de frutas

14,50€ Entrada + Prato Principal
*Café incluido no prego

Sobremesa Artist (4€)

nossos pratos podem conter vestigios de
is como: Cereais com Gluten, Ovos,
), Peixe, Crustaceos,

oja, Aipo, Diéxido de Enxofre
remocos, Moluscos, Frutos de Casca
zes), Sementes de Sésamo e Mostarda.
FAVOR OBTENHA MAIS INFORMACOES JUNTO
NOSSA EQUIPA..

EN

¢ White bean cream. with chorizo oil
¢ Prawn rolls in brioche bread

Fish
* Golden bream, crumbs and broad beans
* Gomes de Sa codfish

Meat

* Sirloin steak with little mashed potatoes and
spinach stew
* Hariyaly chicken

Vegetarian

* Apple and pine nut risotto
* Greeksalad

Dessert

* Berlin ball filled with vanilla ice cream and
strawberry syrup
* Fruit plate

14,50€ Starter+ MainCourse
*Coffeeis included in the price

Artist Dessert (4€)
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